RIZ LONG BLANC INCOLLABLE 5KG

FICHE TECHNIQUE
Poids net : 5000
Poids brut : 5061
Code article : 008030
Code EAN 13 : 3380380080302 PRIM@AL
Code EAN 14 : 13380380080309 —
Nomenclature douaniére : 10062096
CERTIFICATIONS ET ORIGINE :
Certification FT : FR-BIO-01
LOGO BIO
EUROPEEN
Origine : Agriculture Italie
COMPOSITION ET SPECIFICITES :
Ingrédient : Riz long blanc* étuvé
*issu de I’agriculture biologique
Allergenes : 0001 - ABSENCE
Spécificités produits : Grace au procédé d'étuvage (précuisson du riz a la vapeur avant décortiquage), les grains de ce riz

long blanc ne collent jamais.
Ce riz se préte idéalement a la réalisation des salades et a des préparations a base de riz qui
nécessitent d'étre réchauffées.
Ses grains fins et allongés restent bien égrainés a la cuisson.

Conseil d'utilisation : Rincer et cuire le riz dans 1 grand volume d’eau frémissante (comme pour les pates). Laisser cuire
a feu moyen a découvert, 10 min pour un riz "al dente", 12 min pour un riz fondant, puis saler.

ANALYSE NUTRITIONNELLE :

Valeur nutritionnelles : Pour 100G
Valeur énergétique : 17509 kj/ 355 kcal
Matiéres grasses : 0,8
Dont acides gras saturés : 0,2
Glucides : 79,0
Dont sucre :
Fibres : 1,5
Protéines : 7,3
Sel : 0.04

CONDITIONS DE CONSERVATION ET CONDITIONNEMENT :
420

DDM A FABRICATION :
Dimensions sachet/etui (cm) : L26,0 x h41,0 x P10,0

Emballage : Sac cabas papier kraft + 1 étiquette
Condition stockage : A conserver dans un endroit sec et frais, a I'abri de la lumieére.
Langues : FR/EN/NL
Dimension carton (mm) : L100 x 1250 x h650
Palettisation (1) : 1219 cartouche/couches, 8couches, 100cartons, 100UVC/palettes
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