
g

mm

1979 kJ 300 000 / g 3 %

471 kcal 1 000 / g

18 g 1 / g

12 g 100 / g

70 g 10 / g

29 g Abs. / 25g

6,7 g 100 / g

1,1 g 100 / g

270

180

Poids Net 280 g 3360 g 302,4 kg

Poids Brut 290 g 3,86 kg 362 kg

Dimensions mm mm cm

1080

90

10

9

Gencod

Garanties sans OGM selon les 

règlements 1829/2003 et 

1830/2003
Produit non ionisé selon la 

directive 1999/2 et ses 

modifications.

Anaérobies sulfito-réd.

Salmonelles

Caractéristiques microbiologiques 

maximales

Flore aérobie

Moisissures

Levures

Gaufre Pur Beurre 22% Bio

Panier 280 g

 Code Douanier : 1905904500

INGREDIENTS (Allergènes en gras) :

Farine de Blé*, sucre de canne*, beurre* (lait) 22%, œufs*, sel.

* ingrédients issus de l'agriculture biologique.

Ceritifé par FR-BIO-09, Agriculture UE / NON UE

Odeur / Goût :

CARACTERISTIQUES PHYSIQUES ET ORGANOLEPTIQUES

Forme / Aspect : Biscuit rond

Beurre cuite, pointe de sel

30/05/2017

26/06/2018

1

/

Matières Grasses

Valeurs Nutritionnelles moyennes

pour 100 g

Créée le :

Modifiée le :

Version : Code Produit : BIO280PB

/

Possibilité de Gerbage des palettes : Non

3438351360455 /

Au sec et à l'abri de la lumière
DLUO minimale à réception

DLUO jours

Sel

jours

UVC / Ct12

UVC / Pal.

Ct / Pal.

Ct / Couche

Couche / Pal.

Quantité

Stockage 

DUREES DE CONSERVATION ET STOCKAGE

200 x 75 x 70

UVC

335 x 235 x 160

Carton (Ct)

DONNEES LOGISTIQUES

Palette (Pal.)

80 x 120 x 160

Protéines

Biscuit
Poids moyen : 7

Dimension :

dont acides gras sat.

Ø 70 x 3

Caractéristiques chimiques

Humidité max

Coliformes totaux

Coliformes fécaux

Staph. à coag. pos.

Valeur énergétique

Glucides

dont sucres

BISCUITERIE LA DUNKERQUOISE - Cour de gare - 59380 BERGUES

Tél: 03.28.68.69.69 - Fax: 03.28.68.69.79 - contact@ladunkerquoise.com


