
 

 

  

 

 
 
 

Conditionnement – calibre : CT 30 PC                    60 G 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 1,800                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : CT          Unité de facturation : PC 
 

DLUO/DLC en jours : 540 
 

Etat du produit : Cuit 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 

Décongeler sur une grille 4 heures en chambre froide positive. 

 

LES PLUS PRODUITS : 

Moelleux, frais et riche en fruits. 
Un dessert bon marché bien sympathique. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg 

Kcal Kj 

2,8 43,6 21 = 1,4 11,7 1,6 = 0,6 = 256 = 34 511 2147 
 

 

    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : /          Classification : Ni limité, ni encouragé 
 

INGREDIENTS :   
Sucre, eau, framboises (12.4%), huile végétale (tournesol, palme), oeufs, abricots (9,3%), farine de blé, amidon de blé, amidon modifié (pommes de terre, maïs), lait écrémé en poudre, 
sirop de glucose, poudres à lever : E450, E500, E341, émulsifiants : E471, E472a, épaississants : E415, E401, E407, E440, jus de betteraves rouges, dextrose, arôme, sel, correcteur 
d‘acidité : E330, amidon de pommes de terre, lait condensé, protéines de lait, lait entier en poudre, conservateur : E202, lactose, stabilisant : E450, colorants : E101, E160a. 
Susceptible de contenir : fruits à coque et soja. 
 

 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Lait, Oeuf, Gluten 
 

GARANTIES : 
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

Produit sans porc 

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Cake rectangulaire au goût vanille avec garniture de framboises, décoré de cubes d'abricots, nappé de gelée, prédécoupé 
Goût : Goût vanille avec framboises et abricots 
Texture : Une texture légère remplie 
Odeur : Odeur de vanille avec framboises et abricots 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé Type de surgélation : IQF T° de conservation (°C) : Mini 18- 
Dimensions carton en cm : L 39,400 x l 27 x h 4,900 Code EAN  de l’UMC : 3308650712425         
Pays de transformation/élaboration/conditionnement : Pays Bas Origine : /  
Identification du fabricant : 18 444    
 

 

    

Composition : Un gâteau avec garniture de framboise, décoré de framboises et de cubes d'abricots. 

 

Marque :  
 

FICHE TECHNIQUE  

71242 Pavé framboise-abricot 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 18.04.2014 
" sous réserve de modifications "     
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