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COO’ALLIANCE

FICHE TECHNIQUE

N°:11 - Tomate type 2

DENOMINATION PRODUIT

Tomate cerise VRAC rouge et allongée ou mélangée

NOM OU RAISON SOCIALE DU
OU DES PRODUCTEURS

Rougeline et SMIB-FL

DESCRIPTIF DU PRODUIT
Origine
Catégorie
Calibrage

France (DPT:40-47)
Cat. 1

CONDITIONS PARTICULIERES
DE CONSERVATION

Durée de conservation : 6 a 7 jours
Température de conservation : 12 a 14°C

POIDS NET PAR UNITE DE
CONDITIONNEMENT

4 KG

MODE DE CONDITIONNEMENT
ET NOMBRE DE PIECES

Colis carton ou bois 40*30

Energie, Réglement UE N° 1169/2011 (kJ/100 g) 85,6
Energie, Réglement UE N° 1169/2011 (kcal/100g) 20,3

VALEURS NUTRITIONELLES Glucides (g/100 g) 3,59
Sucres (g/100g) 2,8
Lipides (g/100 g) <0,5
Protéines, N x 6.25 (g/100 g) 0,5

REMARQUES DIVERSE R . - .
QUES SES Saison : Disponible a partir de Avril jusqu’a Octobre.
ACV (Agribalyse) 0.63 kg CO2 eq/kg de produit

Distance zone de production

95km




